
SYNER AMINE 
Detergent Desinfectant 

Domaine alimentaire  

Les industries agro-alimentaires. 
Utilisable en collectivités (Café, Hôtellerie, Restauration), en secteur alimentaire (Métiers de bouche, res-
tauration collective, restauration rapide)  
 

Caractéristiques  Mode d’emploi 

Composition : Préparation liquide concentrée TP4. N-(3-
AMINOPROPYL)-N-DODECYLPROPANE-1,3-DIAMINE 
CAS 2372-82-9 : 7.80g/kg 
 
TP4 : désinfectants pour les surfaces en contact avec les 
denrées alimentaires et les aliments pour animaux 
Tensioactifs anioniques et non ioniques, désinfectants, 
parfum. 
Numéro d’inventaire BioCID n°87730 - SL : Concentré so-
luble 
Etat physique : liquide 
pH : >12 (1%) 
Couleur : incolore à jaune pâle 
 
Informations complémentaires : se référer à la fiche de 
données de sécurité. 

S’utilise en application mousse et pulvérisation sur les surfaes et ma-
tériels. 
Avant tout nettoyage, procéder au rangement et balayage. 
 
S’utilise dilué de 0,5 à 4% selon le type d’efficacité recherchée. 
Laisser agir le temps nécessaire Rinçage à l’eau froide potable. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Précautions 
Utiliser les produits biocides avec précaution. Avant toute utilisation, 
lire l'étiquette et les informations concernant le produit. Ne pas réutili-
ser l’emballage vide. 

I.A.A.               Métiers de bouche  

FR15052025 

7 en + 
BACTOCLEAN C : Nettoyant Détartrant Désinfectant concentré, sans ammonium 

 
Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 

Tél 02 97 54 50 00 
Www.7darmor.fr 

7 bonnes raisons d’utiliser SYNAMINE 
1. SYNAMINE permet le nettoyage et la désinfection des sols et surfaces. 
2. Produit concentré : économique : s’utilise à 0.5 % à 4%. 
3. Sécurité optimale : sans aldéhyde et sans ammonium quaternaire. 
4. Déclaré au BioCID en TP4 : Désinfectant pour toutes surfaces en contact avec les denrées 
alimentaires.  
5. Application mousse et pulvérisation. 
6. Ne colle pas, ne laisse pas de traces ; Compatibilité avec tout type de surface. 
7. Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver en 
contact des denrées alimentaires (Arrêté du 08/09/1999 et ses amendements).  
 

Particulièrement adapté pour : 

Sans  
ammonium quaternaire 

Méthode Concentration T°C Temps 

Canon à mousse 

Pulvérisation 0,5 à 4%  
5 à 15 min Ambiante 

à 50°C 
Trempage 5 à 30 min 



SYNER AMINE 
 
PROPRIETES MICROBIOLOGIQUES 

Conditions de saleté générale (3g/l albumine bovine), 20°C 

 Normes Souches d’essai Concentration  Temps de contact 

Bactéricide 

EN 1276 

EN13697 

Enterococcus hirae  

Escherichia coli  

Pseudomonas aeruginosa  

Staphylococcus aureus  

Salmonella enterica 

Listeria monocytogenes 

4% 5mn 

Levuricide EN1650 Candida albicans  0,5% 5mn 

EN13697 Candida albicans  1,5% 5mn 
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